（その２）

栄養管理報告書（事業所・児童福祉施設等用）

（宛先）和歌山市長　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　年　　　月　　　日
所在地　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　給食部門名

施設名　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　給食部門責任者職・氏名

施設長名　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　作成者職・氏名

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　電話番号・FAX番号

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　e-mail
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□寄宿舎　□その他（　　　　　　　　　　　　　　　）
	給　食　従　事　者　数
	
	施　設
	委　託

	
	
	
	
	常　勤
	非常勤
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	災害発生時等

マニュアル
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